Wir verwenden hauptsachlich Regionale Produkte wie z.B. Erdapfel aus Markt St. Martin Fam. Dorner;
Gemiise aus der Umgebung Fam. Neuberger und Fam. Thier; Seewinkler Spargel Fam. Haider aus Ilimitz;
Fische von der Firma Eishken-Estate, Fam. Aibler; sowie Fleisch und Wild aus Osterreich
Unsere Produkte sind zu 100% Gentechnikfrei - Bio Lebensmittel sind gekennzeichnet.

Da wir unsere Speisekarte mehrmals wochentlich andern,
informieren Sie unsere Servicemitarbeiter Gber Allergene Zutaten in unseren Gerichten!

Waw,yemacﬁfer giO ﬁmonce//a p S/mfz, mit Prosecco WM/ So&/ﬂ 6, 90
\S’/owk/inﬂ L Ancestral ROSE 2021, natirlich perlend, Mont Rubi, Barcelona 6,60 F. 45

Kirschendireksaft , Spritz” aus der £eifﬁaée:y~ Kirsche 5,90
Crodino Spritz mit frischem Orangensaft 6,90

Itealienisehe Borrota
an Paradeisermix-Salsa mit Basilikum 16

Gchsenherzen Scheiben
mit ﬁﬂmyemacﬁffm K rduter-Pistazien-Pesto und Grana Padano jmﬁnim‘ an Wildkréutersalat 12

Eierschwoammerisilzehen é;ﬂenzyeﬁe;ﬂ
wmit Sauce Vimy:ﬂez‘z‘e und Kiirbiskernél aus Markt St Martin, Fam, Dormer 12, 90

Rinder €orpeceio v Usterreichischen Salon Reef
an Senﬁmuce mit Rucola und Parmesan on faﬁ 19,90

Octopus ,,Galizisehe Brt“
Wz’/p/ﬁz@ WMarokko

mit ﬁﬂ/wizierfem Olivend!. Wfﬂeémfer}e Em/ﬁ'ipﬁﬁcﬁeiéen und Rucoln 18

Rinderkreoftsoppe
mit Wurze@emdye und ﬁﬂmyemmﬁfen Leberknidel oder Frittaten 6, 90

Fleisehlos Gorkenkeltsehele.
mit Rabm und Oill yemi)(f, Croutons 7,50

Fronzésische Zwiebelsvppe
mit Kdsecrouton iberbacken 7,90



Tio Welftsbarsemw /s Kroatien

im Ganzen jeémf(m
dozu \S’aim@emdw und’ %u@e Em/ﬁ'iﬁfeﬁa Fam, Dorner aus Markt St Martin 33

Wok Meeresfrichte und Gemis
mit frischem Koriander, Sesam, Jasminreis 29

Fleischlos Eiersehwoammer] ¢ lda Creme @wenzyeﬁer
mit ﬁﬂwyemacﬁfen Semmelknédeln 19,90

Fleisehlns Feverfleek mit Eierschwoammer]
ﬂM][ Saverrahm mit Rucoln, Krdufe%/aeyfa u, Grilllkdise ﬂeéacéen 18, 90

Steinpilze Reavieli
n Sfeinpi/zcreme ﬂeycﬁwenéfﬂuf hunte Paradeiserscheiben, Gran Padano on foﬁ 22

Hiihngrﬁlets'ﬁreifen
aus Osterveichischer ?/ﬂ/fw@

Qeﬂm'//f oder Gehacken - auf Blattsalaten reichlich  garniert mit sweet Chilisauce 19,90

Grillteller ”
Schwein / Hubn / ”/Qimﬁanéemfeaé - alles aus Osterreichischer %%éwnﬁ‘

mit Pommes frites, Sﬁecﬁ und’ ﬁi/) 26

Kelbsleber gerdstet
aus 03'1‘%%1’061’5’065% ?/e:ﬂ@mﬁ‘

mit Zl/)ﬁﬁﬁaﬁ‘en, Balsamico an Em/&'iﬁﬁ//%’iree 29

Wiener Schnitzel vem Kelb /s Usterrcichischer Waﬁ‘ui/g, Klaushof
mit ?efem'iﬁenkam‘aﬁ[e/ und Blattsalat 29,90

Rostbraten
vom Usterreichischen Salon Beef

mit Restzwichel im Bmfenmﬁ‘, dnzu Bmz‘emfdpﬁﬁf; und B'J'ijﬂmﬂke:ﬂ/ 29,90

Gedeck am Abend und Sonnfaj
Gebiick, Butter, Oliven und Olivensl 3,50



Bffoegeate
kleiner T:inﬂeﬁ'o mit Vanilleeis und Haselnusskrokant 6, 30

Gerébhrter Eiskoffee
mit Scﬁ/&:ﬂOéem 8,90

Vanilleeis-Pdloatsechinke
mit L’eh‘ﬁaéery Kirschen R&yom‘ 8,90

Pfirsich-Greapefreoit Yopfen Grotin
mit Staubzucker und Mﬂmcﬁm’mﬂéel‘ 12

Hoosgemdeche Mearillenknédel
an Marillenvéster und Vanilleeis 8,80

Hondgemdachte Zitronen Yarte
mit f/&:méie:ﬂfem Raiser an Melonenmark 9

Sorbet Variation
Maracuja~ Zitronen~ u. Cassis Sorbet mit frischen Frichten 9,90

Stife Grifse
wiinscht Familie Ohr u, Team
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